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sempre fedelmente 'aspetto del prodotto o della relativa applicazione.

@ Le immagini contenute nel presente manuale hanno scopo puramente illustrativo e possono non rappresentare
Questo non compromette la validita dell'informazione e delle istruzioni di seguito descritte.



1. Informazioni generall

1.1 Informazioni generali sul manuale e sul suo utilizzo

Il presente manuale deve essere letto molto attentamente prima di trasportare, installare, o
usare un apparecchiatura della CIAM Spa.
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La presente documentazione & redatta in conformita a quanto definito della direttiva 2006/42/CE.

Il presente manuale indica l'utilizzo previsto della Vetrina 6040 COMBI fornisce istruzioni per il trasporto, l'installazione,
il montaggio e l'uso della stessa.

Il contenuto del presente manuale e di natura strettamente tecnica e di proprieta della CIAM Spa e quindi vietato ripro-
durre, divulgare o modificare parzialmente o completamente il suo contenuto senza autorizzazione scritta.

La societa proprietaria tutela i propri diritti a rigore di legge.

1.2 Simbologia utilizzata nel manuale per facilitare la lettura

AVVERTENZA - NOTA!

Leggere attentamente le seguenti istruzioni riportate.

Indica un’avvertenza o una nota su funzioni chiave o su informazioni utili.
Prestare attenzione ai blocchi di testo indicati da questo simbolo

PERICOLO GENERICO - ATTENZIONE!

Segnale di pericolo

Il testo contrassegnato da questo simbolo indica che la mancata osservanza delle istruzioni fornite puo
causare danni alle apparecchiature della Vetrina 6040 COMBI e lesioni fisiche o la morte delle persone.

APPARECCHIATURA IN TENSIONE - ATTENZIONE!

Segnale di pericolo

Il testo contrassegnato da questo simbolo indica che l'operazione che andiamo a descrivere comporta il rischio
di scariche elettriche e quindi di folgorazione.

PERICOLO DI SCOTTATURE - ATTENZIONE!

Segnale di pericolo

Il testo contrassegnato da questo simbolo indica che l'operazione che andiamo a descrivere comporta il
rischio di scottature e ustioni.

PERICOLO DI TAGLIO - ATTENZIONE!

Segnale di pericolo

Il testo contrassegnato da questo simbolo indica che l'operazione che andiamo a descrivere comporta il
rischio di taglio.

VIETATO! - ATTENZIONE!
Segnale di divieto
Segnala operazioni che non devono essere assolutamente eseguite

VIETATO! - ATTENZIONE!
$egnale di divieto
E vietato rimuovere i dispositivi e le protezioni di sicurezza.

TOGLIERE TENSIONE! - ATTENZIONE!

Segnale di obbligo

Prima di ogni intervento sulla Vetrina 6040 COMBI ¢ obbligatorio disattivare l'alimentazione elettrica della
stessa.
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INDOSSARE INDUMENTI DI PROTEZIONE PERSONALE! ATTENZIONE!

Segnale di obbligo

Prima di ogni intervento sulla Vetrina 6040 COMBI ¢ obbligatorio indossare gli DPI (dispositivi di protezione
individuale) evidenziati dal segnale di obbligo.

OSSERVAZIONE VISIVA

Indica al lettore che deve procedere ad una osservazione visiva. Questo simbolo si incontra anche nelle
istruzioni di impiego. Si richiede all'utilizzatore di leggere un valore di misura,di controllare una segnala-
zione, ecc.

OSSERVAZIONE UDITIVA
Indica al lettore che deve procedere ad una osservazione uditiva. Questo simbolo si incontra anche nelle
istruzioni di impiego. Si richiede all'utilizzatore di ascoltare un rumore di funzionamento.

EVITARE DI DANNEGGIARE IL MATERIALE
Indicazione relativa ad un forte rischio di danneggiamento di un pezzo, per esempio utilizzando un utensile
sbagliato o facendo un montaggio seguendo una procedura errata.

UTENSILE SPECIALE
Indica che & operativamente necessario l'impiego di un utensile o un'attrezzatura speciale.

TECNICO AUTORIZZATO.
=2 —(a Il testo contrassegnato da questo simbolo indica che l'operazione che andiamo a descrivere deve essere
X P eseguita da un Operatore con particolari compiti e qualifiche. Nel paragrafo 1.7 troverete una dettagliata
spiegazione delle qualifiche.

1.3 Avvertenze per l'acquirente

Il manuale, parimenti al certificato di conformita CE, & parte integrante della vetrina orizzontale e deve accompagnarla
sempre in ogni suo spostamento o rivendita. E compito dell'utilizzatore mantenere tale documentazione integra, per
permetterne la consultazione, durante tutto l'arco di vita della stessa.

Deve essere conservato con cura in un luogo noto, ai responsabili, agli incaricati del trasporto, installazione, uso, manu-
tenzione, riparazione, l'eventuale smaltimento finale ecc..

conservato fino alla demolizione finale della stessa. In caso di smarrimento o distruzione é possibile
richiederne una copia alla CIAM Spa specificando esattamente modello, matricola e anno di produzio-
ne.

@ Il presente manuale & da considerarsi parte integrante della Vetrina 6040 COMBI e deve essere

Accertarsi che tutti gli utilizzatori abbiano appreso a fondo le norme d'uso e il significato dei simboli riportati sulla Ve-
trina 6040 COMBI.

Possibili incidenti possono essere evitati seguendo queste istruzioni tecniche compilate con riferimento alla direttive
CEE in materia. In ogni caso conformarsi sempre alle norme di sicurezza nazionali.

| manuali eventualmente allegati al presente manuale della societa CIAM Spa sono di esclusiva proprieta delle
rispettive case costruttrici, e quindi sottoposti alle norme imposte dalle stesse case. In ogni caso protetti da copyright.

I manuali allegati, citati all'interno del manuale della CIAM Spa devono essere letti attentamente

A ed appreso il loro contenuto, in quanto parte integrante delle norme di sicurezza e utilizzo corretto
dell’apparecchiatura della CIAM Spa.

Il manuale rispecchia lo stato della tecnica al momento della fornitura, la ditta scrivente si riserva il diritto di apportare

ai propri prodotti qualsiasi modifica ritenga utile, senza per questo dover aggiornare manuali e impianti relativi a lotti di

produzione precedenti.

n
>
=



La Ditta costruttrice declina ogni responsabilita, per anomalie di produzione e per danni causati dalla macchina a cose,
persone e animali nei seguenti casi:

* Uso improprio dell'impianto o uso da parte di personale non idoneo o autorizzato.

« Difetti di alimentazione

* Insufficiente o carente manutenzione periodica

« Modifiche o interventi non concordati e autorizzati dal costruttore

e Utilizzo di ricambi non originali o non specifici per il modello

* Inosservanza totale o parziale delle presenti istruzioni

La responsabilita dell'applicazione delle prescrizioni di sicurezza riportate nel seguito € a carico del personale tecnico

responsabile delle attivita previste sulla macchina, il quale deve accertarsi che il personale autorizzato sia qualificato a

svolgere l'attivita richiesta:

« Conosca e osservi scrupolosamente le prescrizioni contenute in questo documento

« Conosca ed applichi le norme di sicurezza di carattere generale applicabili alla macchina.

« La mancata osservanza delle norme di sicurezza pud causare lesioni al personale e danneggiare i componenti e
l'unita di controllo della macchina.

« La lettura, seppur esaustiva, del presente manuale non puod in nessun caso sostituire un'adeguata esperienza degli
operatori.

e L'utilizzatore puo, in qualsiasi momento, contattare il rivenditore per richiedere ulteriori informazioni oltre a quelle
qui contenute, nonché segnalare proposte di miglioramento.

La CIAM Spa declina ogni responsabilita dovuta alla negligenza ed alla mancata osservanza di tali istruzioni.

Utilizzare solo ed esclusivamente ricambi originali, la CIAM Spa non si ritiene responsabile per i danni causati in segui-
to all'utilizzo di ricambi non originali.

La CIAM Spa si ritiene responsabile solamente per le istruzioni riportate in lingua originale ITALIANA: le traduzioni diffi-
cilmente possono essere interamente verificate.

Per questo il Vostro aiuto e prezioso

Le traduzioni in lingua di manuali Tecnici risultano essere sempre pit importanti e fondamentali per un corretto utilizzo
delle macchine. CIAM Spa da sempre utilizza dei traduttori madrelingua specializzati nelle traduzioni Tecnico/Industria-
li, questo perd non ci pud garantire l'assoluta esattezza delle traduzioni e l'uso di terminologie sempre appropriate al
settore specifico.

Per questo motivo CIAM Spa chiede ad ogni suo Cliente, di aiutarci a migliorare il servizio offerto, segnalando eventuali
errori di traduzione, testi tradotti male o altro.

Vi preghiamo quindi di voler segnalare via fax o via mail, i testi che ritenete poco chiari, spiegandone le motivazioni, e
se possibile anche il testo corretto.

Sara nostra cura inviarvi il manuale aggiornato in caso di modifiche apportate al manuale dopo la Vs. cortese segnala-
zione.

@ info@ciamgroup.it

Grazie per la collaborazione.

+39 0758016215
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1.4 Introduzione

Da sempre CIAM Spa impiega materiali della migliore qualita e la loro introduzione in azienda, lo stoccaggio e l'impiego
in produzione e costantemente controllato al fine di garantire 'assenza di danni deterioramenti e malfunzionamenti.
Tutti gli elementi costruttivi sono stati progettati e realizzati tali da garantire un elevato standard di sicurezza ed affida-
bilita.

Tutte le Vetrina 6040 COMBI sono sottoposte ad un rigido collaudo prima della consegna, cido nonostante va ricordato che
il buon rendimento nel tempo del prodotto acquistato dipende dal corretto uso e da una adeguata manutenzione.
Quindi vi invitiamo a leggere scrupolosamente questo manuale nel quale sono riportate le indicazioni necessarie per
mantenere inalterate le caratteristiche estetiche e funzionali della vostra vetrina.

Al fine di non compromettere funzionalita e sicurezza della macchina, le attivita di installazione e ma-
@ nutenzione particolarmente complessa non sono documentate nel presente manuale e sono eseguite
esclusivamente a cura di tecnici specializzati della ditta scrivente.
Il Manuale di uso e manutenzione contiene le informazioni necessarie alla comprensione delle modalita di funziona-
mento della Vetrina 6040 COMBI e del corretto utilizzo della stessa, in particolare: la descrizione tecnica dei vari gruppi
funzionali, dotazioni e sistemi di sicurezza, funzionamento, uso della strumentazione e l'interpretazione delle eventuali
segnalazioni di diagnostica, principali procedure e informazioni relative gli interventi di manutenzione ordinaria.
Per un corretto uso della macchina si presuppone che 'ambiente di lavoro sia adeguato alle vigenti normative in fatto
di sicurezza ed igiene.

1.5 Recapito del costruttore

Costruttore: CIAM Spa
Indirizzo: Viale dei Pini, 9
06081 Petrignano di Assisi (PG) Italy
Telefono: (+39) 075 80161
Fax: (+39) 075 8016215
Internet: www.ciamgroup.it
E-mail: info@ciamgroup.it

1.6 Istruzioni per richiesta interventi

Per l'assistenza l'utilizzatore deve necessariamente rivolgersi al proprio rivenditore da cui ha acquistato l'apparecchia-
tura. Qualsiasi tipo di informazioni o chiarimenti relativi all'uso, alla manutenzione, all'installazione, ecc. la Ditta scriven-
te si ritiene sempre a disposizione delle richieste del Cliente tramite l'indirizzo di posta elettronica:
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1.7 Personale

Il manuale in oggetto € rivolto sia all'operatore che ai tecnici abilitati all'installazione e alla manutenzione della macchi-
na.

Gli addetti alla conduzione della macchina non devono eseguire operazioni riservate ai riparatori o agli installatori.
CIAM Spa non risponde di danni derivati dalla mancata osservanza di questo divieto.

A seconda del grado di difficolta di determinate operazioni di installazione, di conduzione e di manutenzione della Vetrina
6040 COMBI, si identificano dei profili professionali:

—
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INSTALLATORE SPECIALIZZATO Q =
Personale specializzato installatore di CIAM Spa. in grado di effettuare tutte quelle operazioni di assemblaggio delle
parti meccaniche, di cablaggio dei vari impianti e di primo avviamento della vetrina orizzontale presso il Cliente. Questo
operatore ha inoltre il compito di addestrare il personale addetto alla conduzione della macchina ed effettuare le opera-

zioni di collaudo della stessa.

UTILIZZATORE 3

Personale specializzato preposto all'utilizzo della vetrina orizzontale.

L'addetto all'utilizzo deve conoscere perfettamente tutti i dispositivi di comando e controllo della stessa e deve essere in
grado di svolgere attraverso l'uso dei comandi preposti, le seguenti operazioni:

« Carico/scarico dei prodotti sulla vetrina.

* Impostazione delle temperature di esercizio.

« Interventi di pulizia, registrazione dei dispositivi di controllo durante il funzionamento

« Assicurarsi del buono stato dei dispositivi di sicurezza e sulla loro funzionalita.

« Controllare l'integrita generale della macchina ed il suo corretto funzionamento.

TECNICO RIPARATORE -

Il tecnico/riparatore deve conoscere perfettamente tutti i dispositivi di comando e controllo della macchina e deve esse-
re in grado, qualora necessario, di condurla e farla funzionare.

Il riparatore deve saper eseguire tutte le operazioni di movimentazione e trasporto, di controllo, di registrazione e sosti-
tuzione degli organi e dispositivi meccanici ed elettrici della macchina, che rientrano negli interventi di manutenzione
ordinaria e straordinaria.

Deve essere autorizzato dalla CIAM Spa.

1.8 Destinazione d’'uso

La presente apparecchiatura frigorifera € adibita esclusivamente alla esposizione e vendita di prodotti di pasticceria e
gastronomia. E' altresi possibile la esposizione di prodotti caseari imballati di piccole dimensioni e di salumi affettati ed
imballati, posizionati in modo tale da non superare i limiti di carico indicati all'interno del manuale.

Alcuni prodotti di pasticceria, specialmente quelli con guarnizioni di panna o crema sono soggetti con il passare delle ore
a degrado. Si ricorda infatti che la vetrina & un espositore per la vendita non un conservatore!

Il produttore non risponde a danni provocati a cose, persone o all'apparecchiatura stessa dovuti alla
conservazione di prodotti diversi da quanto sopra specificato.
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1.9 Direttive applicate e norme tecniche di riferimento

Le Vetrine 6040 COMBI sono state progettate, realizzate e collaudate in conformita alle seguenti direttive comunitarie:

e Direttiva Macchine 2006/42/CE concernente il ravvicinamento delle legislazioni degli Stati membri relative alle
macchine

e Direttiva 2014/35/UE - Bassa Tensione

e Direttiva 2014/30/UE - Compatibilita Elettromagnetica

e Direttiva 2011/65/UE - Restrizione all'uso di determinate sostanze pericolose nelle apparecchiature elettriche ed
elettroniche

Le norme armonizzate di riferimento secondo cui il mobile ¢ stato collaudato ed omologato sono:

e CEIEN 60 335-1 - Sicurezza degli apparecchi elettrici di uso domestico
e CEIEN 60 335-2-89 - Norme particolari per frigoriferi

CLASSI CLIMATICHE AMBIENTALI

Queste Vetrine 6040 COMBI sono state verificate nel rispetto della classe climatica 3 (25°C; U.R. 60%):
Rimane escluso dal campo di applicazione della direttiva CEE 97/23 (PED) in quanto ricade nell'Art.3 paragrafo 3

ANALISI DEI RISCHI

L'analisi dei rischi effettuata e le soluzioni implementate da CIAM Spa ha permesso di eliminare la maggior parte dei
rischi residui.

Rimane l'obbligo di attenersi pedissequamente alle istruzioni riportate nel presente manuale che riporta le informazioni
tecniche necessarie per una corretta installazione, messa in funzione, uso e manutenzione.

2. Scheda tecnica

Caratteristiche comuni

Classe climatica N°-HR%-°C 3/UR.60% / 25°C
Temperatura esercizio vetrina °C +4
230/1/50 UE
Alimentazione V-PH-Hz 120/1/60 ETL
230/1/60 SASO
Temperature di espansione di riferimento °C -
Gas refrigenante R452a / R4bba
Tipo di refrigerazione Ventilata
Tipo sbrinamento Automatico / Elettrico
[lluminazione Led 3000 °K
Vaschetta evaporacondensa Standard
CE ETL SASO 1SO 9001
(E @@ N\
c CIAN | & 9001
Intertek Intertek @ STt
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Tipo modello

Potenza media consumata

Massimo consumo di potenza
Alimentazione UE 230/1/50
Alimentazione SASO 230/1/60

Massimo consumo di potenza
Alimentazione ETL 120/1/60

Potenza frigorifera
Dimensioni tubature

Peso

Tipo modello

Potenza media consumata

Massimo consumo di potenza
Alimentazione UE 230/1/50
Alimentazione SASO 230/1/60

Massimo consumo di potenza
Alimentazione ETL 120/1/60

Potenza frigorifera
Dimensioni tubature

Peso

Tipo modello

Potenza media consumata

Massimo consumo di potenza
Alimentazione UE 230/1/50
Alimentazione SASO 230/1/60

Massimo consumo di potenza
Alimentazione ETL 120/1/60

Potenza frigorifera
Dimensioni tubature

Peso

Caratteristiche specifiche VETRINA 6040 COMBI - H1

kw/h

W/ A

W/ A

1100
0,7

1250/6,5

1200
14/8
150

Lunghezza
1300
0,9

1350/6,9

1350
14/8
180

1500
1

1500/7

1500
14/8
200

Caratteristiche specifiche VETRINA 6040 COMBI - H2

kw/h

W/ A

W/ A

1100

0,7

1250/6,5

1200
14/8

150

Lunghezza
1300

0,9

1350/6,9

1350
14/8

180

1500

1500/7

1500
14/8

200

Caratteristiche specifiche VETRINA 6040 COMBI - M1

kw/h

W/ A

1100
0,8

1250/6,5

1250
14/8

160

Lunghezza
1300
0,9

1350/6,9

1500
14/8

180

1500

1500/7

1350

14/8

200

1700
1.2

1600/7,5

1650
16/8
230

1700

1.2

1600/7,5

1650
16/8

230

1700

11

1600/7,2

1650
14/8

230

1

2000

1.3

1800/8

1800
16/8
250

2000

1.3

1800/8

1800
16/8

250

2000

1.3

1800/8

1800
14/8

250
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3. Sicurezza

3.1 Informazioni generali

L'acquirente deve provvedere ad istruire il personale utilizzatore sui rischi, sui dispositivi di sicurezza e sulle regole ge-
nerali in tema di antinfortunistica previste dalle direttive comunitarie e dalla legislazione del paese dove la Vetrina ICE
6040 COMBI ¢ installata.

Gli utilizzatori/operatori devono essere a conoscenza della posizione e del funzionamento di tutti i comandi e delle ca-
ratteristiche della macchina.

Essi devono inoltre aver letto integralmente il presente manuale.

Gli interventi di manutenzione devono essere effettuati da operatori qualificati dopo aver predisposto opportunamente
la macchina.

sori che modificano l'uso dello stesso e l'impiego di materiali di ricambio diversi da quelli consigliati,

0 La manomissione o sostituzione non autorizzata di una o piu parti della macchina, l'adozione di acces-
possono divenire causa di rischi di infortunio.

Prima di effettuare qualsiasi tipo di intervento va sempre disconnessa l'apparecchiatura dall’alimen-
tazione elettrica.

:m; % Interventi su parti elettriche o componenti dell'impianto frigorifero devono essere eseguiti da personale
P specializzato nel pieno rispetto delle norme vigenti.

3.2 Addestramento del personale

@ La macchina é destinata ad un uso professionale

L'acquirente deve provvedere affinché il personale, addetto all'uso della macchina ed il tecnico di manutenzione, siano
istruiti ed addestrati opportunamente.

A tale scopo il costruttore si rende disponibile per consigli, chiarimenti e quant’altro affinché l'operatore ed i tecnici fac-
ciano corretto uso della macchina. Si potra contattare il costruttore tramite la mail: service@ciamgroup.it.

3.3 Uso scorretto ragionevolmente prevedibile

CIAM Spa declina qualsiasi responsabilita e la garanzia decade in caso di negligenza al momento dell'utilizzo della mac-
china o del non rispetto da parte dell'operatore delle istruzioni per l'uso.

@ Si considera scorretto qualsiasi utilizzo diverso da quanto specificato nel presente manuale.

Durante l'utilizzo della macchina non sono ammessi altri tipi di lavori e attivita considerati scorretti e che in generale
possono comportare rischi per la sicurezza degli addetti e danni alla macchina.

Si considerano usi scorretti prevedibili:

« Utilizzo della macchina per conservazione ed esposizione di prodotti diversi dai Generi Alimentari descritti.
e Utilizzo scorretto della macchina da parte di personale che non & stato formato correttamente.

e Utilizzo della macchina in modo non conforme alle disposizioni europee sulla sicurezza del lavoro.

» Utilizzo di pezzi di ricambio non originali e non specifici per la macchina.

« Utilizzo della macchina in ambiente potenzialmente esplosivo.

e Mancata manutenzione e controlli periodici.

*  Manomissione dei ripari e dei sistemi di sicurezza.

«  Modifiche strutturali o modifiche al funzionamento non autorizzati.

*  Non utilizzo dei D.PIl. da parte dei manutentori.

In caso di comportamento anomalo della macchina, qualsiasi tipo d’'intervento e’ competenza di opera-
tori addetti alla manutenzione.

winm



3.4 Regole generali di sicurezza e antinfortunistica

Le istruzioni o gli avvertimenti non intendono sostituire le norme di sicurezza antinfortunistiche, ma integrarle e stimo-
larne l'osservanza.

A Pericoli!

Le sole avvertenze non eliminano il pericolo!
L'inosservanza delle raccomandazioni di sicurezza e 'uso improprio della macchina possono comportare il rischio
di infortunio per la vostra ed altre persone!
Prima di effettuare qualsiasi intervento che potrebbe costituire situazioni pericolose, verificare che in prossimita della
macchina sia presente una persona in grado di fornire primo soccorso.
Mantenere in ordine e pulito il posto di lavoro. Il disordine sul posto di lavoro comporta pericolo.
Il pavimento deve essere asciutto e privo di macchie d'olio o di grasso.
Evitare posizioni instabili. Assicurarsi di essere in posizione sicura ed in giusto equilibrio rispetto alla macchina.
Qualsiasi operazione di manutenzione, sia essa ordinaria o straordinaria, deve avvenire a macchina ferma e solo
guando tutte le fonti di energia sono disattivate. Non deve essere inoltre presente alcuna altra forma di energia
immagazzinata.
L'operatore deve controllare che non vengano posti contenitori di liquidi vicino alle parti elettriche.
Intervenire tempestivamente in condizione di pericolo nell'ambito delle proprie competenze e possibilita per elimi-
nare e ridurre le cause di rischio.
L'installazione ed i collegamenti elettrici dalla macchina al rispettivo sezionatore devono essere effettuato esclusi-
vamente da un installatore specializzato.
Attenersi scrupolosamente alle prescrizioni della segnaletica per evitare situazioni di pericolo.
Questa macchina e la sua attrezzatura elettrica sono state realizzate a regola d'arte; le riparazioni devono essere
eseguite esclusivamente da un installatore specializzato con l'utilizzo di parti di ricambio originali.
Prima di ogni inizio turno assicurarsi del funzionamento dei dispositivi di sicurezza. Eseguire delle prove a vuoto di
simulazione del ciclo di lavoro, verificando il corretto funzionamento di tutti i dispositivi di sicurezza presenti sulla
macchina.
Segnalare immediatamente al datore di lavoro e a quanti altri preposti alla sicurezza linefficienza dei dispositivi di
sicurezza o dei mezzi di protezione.
La ditta esercente dovra avere cura che l'impianto non sia usato da persone non autorizzate. L'impianto dovra esse-
re manovrato solo da personale istruito e incaricato che:

- abbia compiuto il 16° anno d'eta

- possieda le nozioni tecniche necessarie.

- dia motivo di ritenere di poter svolgere il proprio compito in modo affidabile.
Qualsiasi persona che abbia l'incarico di mettere in esercizio, manovrare, fare la manutenzione e/o riparare la macchi-
na, deve prima leggere e comprendere alla perfezione il manuale d'uso e manutenzione, in particolare il capitolo “Sicu-
rezza”. Tali istruzioni dovranno essere accessibili in qualsiasi momento alle persone di cui sopra. Qualsiasi evenienza
insolita riguardante l'impianto o parte di esso dovra essere comunicata immediatamente al capo reparto, al capo turno
0 ad altre persone responsabili per la sicurezza della macchina; se necessario, arrestare l'impianto tramite l'apposito
interruttore di accensione e linterruttore generale.
Tutti gli avvertimenti, le indicazioni di sicurezza applicati allimpianto dovranno essere rispettati e seguiti.
L'uso di accessori, di utensili, di materiali di consumo diversi dagli originali o comunque non raccomandati dal
costruttore, possono rappresentare pericolo di infortunio e sollevano il costruttore da responsabilita civili e penali.
Nell'ambiente non vi dovranno essere vapori e/o gas nocivi o chimicamente aggressivi e/o esplosivi, né infiltrazioni
di polvere in misura e di qualita da risultare dannose all'operatore o alla macchina.

Divieti !

Alterare la frequenza di rete!

Rimuovere qualsiasi tipo di dispositivo di sicurezza e/o barriera protettiva predisposta.

L'utilizzo della macchina con ponticelli elettrici e/o mezzi meccanici che escludano utenze/parti della macchina
stessa.

Lasciare utensili o chiavi sopra la macchina, o in prossimita di essa. Dopo ogni intervento di manutenzione, con-
trollare accuratamente, prima di accendere la macchina di aver rimosso tutti gli utensili, attrezzature e materiali
estranei alla macchina.

Operare con la macchina sprovvista dei carter di protezione. Una volta terminate le operazioni di manutenzione il
riparatore meccanico dovra necessariamente riapplicarli.

Dare tensione alla macchina manomettendo linterruttore generale e i dispositivi di sicurezza.

Scavalcare o salire sulla macchina. E VIETATO eseguire passerelle o strutture precarie atte a scavalcare la macchina.

<inm
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« All'operatore e/o al personale specializzato incaricato, alterare le caratteristiche tecniche o fisiche dell'apparecchiatu-
ra o utilizzare la stessa per scopi diversi da quelli previsti e documentati.

« Scollegare una presa sotto tensione. Si potrebbero danneggiare in modo irreparabile le apparecchiature elettriche.

Le indicazioni di sicurezza riportate in questo capitolo sono da considerarsi “generali”. Le indicazioni piu specifiche pre-

senti in alcuni dei capitoli o paragrafi di questo manuale, devono essere considerate parte integrante di questo capitolo.

3.4.1 Attenzioni per un sicuro funzionamento

»  Evitare un errato impiego del cavo di alimentazione. Utilizzare solo cavi o prolunghe di sezione adeguati alla potenza
installata nella macchina.

« Salvaguardare il cavo da elevate temperature, olio e spigoli taglienti.

e Sostituire i cavi ove si verifichi la loro usura o il loro danneggiamento.

«  Variazioni rispetto al normale funzionamento (assorbimento di potenza maggiorato, temperature, vibrazioni, rumori
o0 segnalazioni da parte dell'impianto di sicurezza e allarme) fanno prevedere che il funzionamento non sia corretto.
Per impedire guasti, che possono recare direttamente od indirettamente gravi danni a persone o cose, il personale
addetto alla manutenzione deve venire tempestivamente informato.

« Primadiiniziare qualsiasi lavorazione, concentrare tutta la propria attenzione su cid che ci si accinge a fare. Occorre
essere estremamente attenti e mantenere sempre vigile l'attenzione e la prontezza dei riflessi: queste sono condi-
zioni fondamentali per l'operatore. Qualora la persona fosse soggetta ad un qualsiasi malessere o condizionamento
fisico sfavorevole anche leggero, che possa ridurre il grado di vigilanza, dovra evitare di mettere in funzione la mac-
china od agire sulle apparecchiature aggregate od accessorie.

»  Prestare assoluta attenzione durante le fasi di trasporto della macchina e la movimentazione delle attrezzature an-
nesse! Consultare 4.5 Movimentazione dell'apparecchiatura” prima di effettuare ogni operazione di movimentazione.

e Quando si ha il sospetto che ' impianto o parte di esso non sia piu sicuro, occorre disattivarlo e assicurarsi che non
venga avviato inavvertitamente. Affidare il controllo e/o eventuali riparazioni a personale specializzato e formato
sull'uso del macchinario o, eventualmente, contattare il costruttore.

3.5 Sicurezze applicate sulla macchina

3.5.1 Protezioni fisse

Le protezioni di tipo fisso sono costituite dai ripari perimetrali fissi (avvitati o saldati), i quali hanno funzione di impedire
l'accesso a parti interne dell’apparecchiatura.

E’ assolutamente vietato riavviare la macchina, in seguito a manutenzione, senza ripristinare corretta-
mente le pannellature.

@ Periodicamente verificare Uintegrita dei ripari fissi ed i relativi fissaggi alla struttura, con particolare
attenzione ai pannelli di protezione.

3.5.2 Sezionamento dell’'energia elettrica

'apparecchiatura non & dotata a bordo di un sezionatore in grado di togliere contemporaneamente la tensione ai due
poli (fase e neutro) dell'alimentazione elettrica. Infatti la pressione del tasto OFF sulla centralina elettronica arresta solo
il funzionamento della vetrina, ma non toglie corrente ai componenti elettrici all'interno della vetrina (luci, ventilatori e
basetta elettrica). Il sezionamento puo avvenire tramite presa a spina (fig.3), ma si consiglia vivamente all'installatore di
posizionare sul collegamento elettrico, a monte dell'apparecchiatura, un interruttore onnipolare (fig.4) che garantisca la
disconnessione totale della vetrina dalla rete di alimentazione.
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La pressione del tasto OFF sulla centralina elettronica arresta il funzionamento della vetrina ma non
provoca il sezionamento dell’energia elettrica. Si obbliga quindi, in caso di intervento di manutenzio-
ne, di disconnettere completamente la vetrina dalla rete elettrica staccando la spina di alimentazione
(fig.3) o0 agendo sull’interruttore generale installato a monte della vetrina (fig.4).

Linterruttore di sezionamento non e’ lucchettabile nella posizione circuito aperto. Si ricorda quindi, in
caso di interventi di manutenzione in cui Uoperatore non sia in grado di impedire U'eventuale chiusura
accidentale del circuito da parte di altri, di scollegare totalmente l'apparecchiatura dalla rete elettrica.

Se questo non & possibile, esporre un cartello per segnalare di non inserire ['alimentazione elettrica per
tutta la durata dei lavori, esponendo un cartello in posizione visibile, con l'indicazione MACCHINA IN MA-
NUTENZIONE (fig.5).

o> b

fig. 5

di sicurezza, rimuovere gli eventuali utensili o attrezzi utilizzati, assicurarsi che non vi siano perso-

g Prima di ripristinare 'alimentazione alla macchina, assicurarsi che siano state ristabilite le condizioni
nell’area di lavoro. Seguire la procedura di riavvio prevista.

3.6 Rischi residui

In fase di progetto sono state valutate tutte le zone o parti a rischio, e sono state di conseguenza prese tutte le precau-
zioni necessarie ad evitare rischi alle persone e danni alle Vetrine 6040 COMBI come indicato ai paragrafi precedenti.
Pur essendo la macchina dotata dei sistemi di sicurezza, permangono alcuni rischi non eliminabili ma riducibili mediante
azioni correttive da parte dell'integratore finale e da corrette modalita operative.

Verificare periodicamente il funzionamento di tutti i dispositivi di sicurezza. Non smontare le protezioni
A di tipo fisso della macchina.
Non introdurre oggetti o attrezzi estranei nell’area di operazione e di lavoro dell’'apparecchiatura.
Nel seguito e riportato un riepilogo dei rischi che permangono nella macchina nelle fasi di:
e Funzionamento normale
* Regolazione e messa a punto
*  Manutenzione
« Pulizia.

3.6.1 Elettrocuzione A

* Rischiodirottura o danneggiamento, con possibile abbassamento del livello di sicurezza, dei componenti dell'apparec-
chiatura elettrica in seguito a corto circuito.
*  Primadiinserire l'alimentazione elettrica assicurarsi che non vi siano interventi manutentivi in corso.

sia superiore a quella indicata sugli interruttori di protezione presenti nel quadro elettrico, in caso
contrario l'utilizzatore & obbligato a prevedere degli appositi dispositivi limitatori

E severamente vietato effettuare qualsiasi tipo di modifica elettrica per non creare pericoli aggiuntivi
e rischi conseguenti non previsti.

g PRIMA DI EFFETTUARE l'allacciamento, verificare che la corrente di c.c. nel punto di installazione non

n
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3.6.2 Incendio A

In caso di incendio provvedere sempre a disinserire immediatamente linterruttore generale della li-
nea principale di alimentazione (fig.4).

In caso di carica con gas R455a (vedi quantita e tipo gas nell'etichetta CE della macchina) si consiglia l'installatore
e/o il proprietario del locale commerciale di attuare tutte le possibili soluzioni per ridurre il rischio di incendio come
l'installazione di un sistema antincendio a norma di legge.

Si consiglia di installare un estintore a polvere secca in prossimita dell'impianto
ATTENZIONE: Evitare lo stoccaggio di materiali infiammabili nelle vicinanze della macchina.

t , ,
3.6.3 Atmosfera esplosiva o potenzialmente esplosiva 1@

La macchina non € adatto a lavorare in ambienti classificati a rischio ATEX.

E fatto divieto di utilizzare la stessa in atmosfera classificata a rischio di incendio o esplosione o par-
zialmente tale.

3.6.4 Gas Infiammabile R455a A

Laddove ii gas usato é ii tipo R455a (vedi dati targa) @ di particolare importanza leggere con
particolare attenzione i paragrafi sui rischi residui 3.6.2 Incendio, 3.6.3 Atmosfera esplosiva o
potenzialmente esplosiva, e 3.6.5 Perdite di gas.

3.6.5 Perdite di gas

| controlli svolti in azienda e la gestione del sistema qualita CIAM da sempre hanno reso rara questa eventualita se non
per mancata manutenzione o manomissione della macchina. Rimane comunque un rischio residuo da considerare in
caso di carica con gas R4bba, gas del gruppo A2L, leggermente infiammabile ma potenzialmente pericoloso senza
adottare le accortezze elencate nel presente manuale.

E' stata svolate da Ciam l'analisi dei rischi per le zone potenzialmente esplosive in caso diperdita di gas.

La zona di bordo macchina & aperta sia lato operatore che lato cliente per permettere la corretta respirazione
del motore ed inoltre soggetta a ventilazione forzata da parte del/dei ventilatori del condensatore. L'aerazione
del vano tecnico della macchina, la quantita di gas presente nell'unita condensatrice, la difficolta di innesco del
gas R4bba (documentata da prove scientifiche) e il rispetto delle norme vigenti in materia di aerazione dei locali pubblici
rendono accettabile il rischio residuo da parte del costruttore, (che potrebbe considerarsi quasi nullo).

spenta per periodi superiori alla prevista chiusura giornaliera (ex. Chiusura per ferie)

In questo caso si consiglia di garantire sempre un minimo ricambio di aria all'interno del locale
vendita e necessariamente di aerare bene il locale (aprire porte e finestre) prima di accendere qualsia-
si dispositivo e la macchina stessa. Evitare lo stoccaggio di materiali inflammabili nelle vicinanze della
macchina.

Anche in questo caso si rimanda sempre alla sezione rischio di incendio del presente manuale.

g ATTENZIONE! Resta ancora un ulteriore rischio residuo in caso di locale chiuso ed apparecchiatura

3.6.6 Gas in pressione =

La macchina & dotata di impianto frigorifero con gas in pressione. Le tubazioni e parte dellimpianto di ferigeramento
contenente il gas in pressione e da considerarsi a rischio di esplosione.

Prestare la massima attenzione a non danneggiare le tubazioni contenenti il gas. In fase di intervento
di manutenzione sullimpianto assicurarsi che la pressione sia stata scaricata.
wiz/nm



3.6.7 Scivolamento é

Eventuali perdite di lubrificanti o prodotti alimentari nelle zone circostanti la macchina possono causare lo scivolamento
del personale.

@ Verificare che non ci siano perdite e mantenere tali zone sempre pulite.

3.6.8 Inciampo é

Il deposito disordinato di materiale in genere pud costituire pericolo d'inciampo e limitazione parziale o totale delle vie
di fuga in caso di necessita.
Garantire luoghi operativi, di transito e vie di fuga liberi da ostacoli e conformi alle normative vigenti.

3.6.9 Taglio A

La movimentazione dei vetri e delle mensole in vetro durante l'installazione, la manutenzione, la pulizia e comungue
anche durante ('utilizzo giornaliero della vetrina, comporta il rischio di taglio in caso di rottura dei vetri.

Prestare la massima attenzione a non danneggiare o rompere i vetri.
Utilizzare i guanti di protezione durante la loro manipolazione.

3.6.10 Guasti circuitali

A causa di possibili guasti, i circuiti di sicurezza, possono perdere parte della loro efficacia con relativo abbassamento
del livello di sicurezza.

@ Effettuare verifiche periodiche, dello stato di funzionamento dei dispositivi di sicurezza, presenti nella
macchina.

3.6.11 Perdite di gas A

Se durante l'installazione, l'utilizzo o la manutenzione della vetrina si dovessero verificarsi delle perdite di gas refrige-
rante, aerare immediatamente il locale.

Se il gas refrigerante viene a contatto con il fuoco si potrebbero generare gas tossici.

3.6.12 Temperature basse (freddo) A

Durante il normale funzionamento nella macchina sono presenti diverse apparecchiature “fredde”.
Le tubazioni del gas refrigerante, lo scambiatore di calore interno alla vetrina, ecc, queste parti della macchina se a con-
tatto prolungato con parti del corpo possono provocare dei principi di congelamento o “ustioni da freddo”.

@ Utilizzare sempre i guanti protettivi quando si interviene su queste parti della macchina.

3.6.13 Temperature alte (caldo) é

La vetrina puo essere equipaggiata con degli accessori riscaldanti:

15
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« Bagnomaria (temperatura max. di esercizio 90°C)
e Piastra calda (temperatura max. di esercizio 65°C)
« Evaporatore (temperatura max. di esercizio 35°C)

Questi accessori durante il funzionamento si riscaldano e quindi possono provocare delle ustioni se a contatto con parti
del corpo.

@ Utilizzare sempre i guanti protettivi quando si interviene su queste parti della macchina.
3.7 Targhe di sicurezza applicate alla macchina

In funzione dei rischi residui, di varia natura, individuati per la macchina, la CIAM Spa ha dotato le Vetrine 6040 COMBI
di targhe monitorie di pericolo, avvertenza e obbligo definite in accordo alla normativa europea relativa ai simboli grafici
da utilizzare sugli impianti (Direttiva 92/58/CEE).

Le targhe in oggetto si trovano in posizione ben visibile.

CIAM group Spa declina ogni responsabilita sulla sicurezza delle Vetrine 6040 COMBI in caso di inos-
servanza di tale divieto e per eventuali incidenti o danni a persone, cose o animali dovuti alla mancanza
sulla macchina delle targhette di sicurezza.

g E assolutamente vietato asportare le targhe monitorie presenti sulla macchina.

Nel caso in cui le targhette si deteriorassero o si rendessero generalmente poco visibili o mancanti, e fatto obbligatorio
la sostituzione richiedendole direttamente a CIAM Spa.
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4. Ingombri apparecchiatura

Le quote riportate nella tabella che segue rappresentano rispettivamente:
Hp = Altezza plateau espositivo

Hs = Altezza piano servizio

Ht = Altezza totale

P = Profondita vetrina
L = Lunghezza vetrina

T D
Hp
C
Ht
= Ht
L | = E
FJl ~M = E
i B
\ = r
I
Hs | | Hs |
Dimensioni VETRINA 6040 COMBI M1 - 1000 - 1300 - 1500 - 1700 - 2000
TS H1200 TS H1350 R4UP H1200 R4UP H1350 R4 H1200 R4 H1350
Ht 1200 1350 1200 1350 1200 1350
P 821 821 821 821 821 821
Hs 378 378 378 378 378 378
Hp - 610 - - - 610
A 150 150 150 150 150 150
B 490 490 490 490 490 490
C 291 291 291 291 291 291
mm D 269 419 269 419 269 419
E 931 931 931 931 931 931
F 135 135 135 135 135 135
G 400 400 400 400 400 400
H 601 601 601 601 601 601
L 368 368 368 368 368 368
M 317 317 317 317 317 317
N - 300 - 300 - 300

n
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DieRsa VETRINA 6040 COMBI H1 - 1000 - 1300 - 1500 - 1700 - 2000
TS H1200 TSH1350 | R4UPH1200 | R4UPH1350 | R4 H1200 R4 H1350
Ht 1200 1350 1200 1350 1200 1350
P 821 821 821 821 821 821
Hs 588 588 588 588 588 588
Hp - - - - - -
A 360 360 360 360 360 360
B 571 571 571 571 571 571
C 269 419 269 419 269 419
mm

D 931 931 931 931 931 931
E 135 135 135 135 135 135
F 400 400 400 400 400 400
G - 200 - 200 - 200
H 465 465 465 465 465 465
| 245 245 245 245 245 245
L 529 529 529 529 529 529

N
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Dimensioni VETRINA 6040 COMBI H2 - 1000 - 1300 - 1500 - 1700 - 2000
TS H1200 TS H1350 R4UP H1200 R4UP H1350 R4 H1200 R4 H1350

Ht 1200 1350 1200 1350 1200 1350
P 821 821 821 821 821 821
Hs 378 378 378 378 378 378
Hp - - - - - -
A 150 150 150 150 150 150
B 781 781 781 781 781 781
C 269 419 269 419 269 419

e D 931 931 931 931 931 931
E 135 135 135 135 135 135
F 400 400 400 400 400 400
G 465 465 465 465 465 465
H 300 300 300 300 300 300
L 529 529 529 529 529 529
M - 200 - 200 - 200
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H. Limiti di carico

Per il rifornimento della vetrina e necessario osservare le seguenti regole:

« disporre il prodotto uniformemente, evitando zone vuote (fig. 7)

e distanziare il prodotto l'uno dall'altro per favorire la corretta circolazione dell'aria.
e disporre il prodotto in modo da non superare il limite di carico previsto.

* non caricare con eccessivo peso le mensole della vetrina. Vedi tabella sotto

< evitare di coprire con il prodotto eventuali griglie di mandata e/o aspirazione.

o
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La parte evidenziata con tratto scuro rappresenta la zona entro cui deve essere posto il prodotto refrigerato.

evitare cosi una temperatura del prodotto piu elevata ed un possibile rischio di formazione di blocchi

g E fondamentale non superare il limite previsto al fine di non alterare la circolazione corretta di aria ed
di ghiaccio sull’evaporatore.

comBimM1 -0

150,
]
. 600
150] l:
3 BTE0 ] o
300 :E: 300 2
: 3 Ok
200
COMBI H1
440"
130} - 130} |
R  ——
2m[+&0» 2%[ .50
fig. 7
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fig. 7

5.1 Carico massimo

Lunghezza L - PEn 2 - Piano 3 - Mensola
’ espositivo (kg) | espositivo (kg) (kg)
o
3 1000 30 30 15
o
COMBI M1
2000 50 50 15

22
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Lunahezza 1 - Piano 2 - Piano 3 - Mensola
g espositivo (kg) | espositivo (kg) (kg)
1000 30 30 10
o
e
I
-
1300 35 35 15 :E
1500 40 40 20
1700 45 45 25
COMBI H1
2000 50 50 30
[ PV Y B L gy v
Lunghezza | espositivo (ka) espositivo (ka)
(k) ’ (k) §
1000 30 15 30 10
1300 35 20 35 15
1500 40 25 40 20
1700 45 30 45 25
COMBI H2
2000 50 35 50 30
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6. Targa CE

6.1 Posizione targa

In ottemperanza alle attuali norme “Eco Design”, Mediante il QR
€ possibile scaricare la documentazione tecnica per Istallatori,
Utilizzatori e Manutentori

e u ﬂ o0
=i17\11 P e

REFRIGERATION DESIGN Eu.:
PETRIGNANO DI ASSISI (PG) ITALY

e

Model @ Production Date
Serial No. @ @ @
A ® vi®p @ He

18) WIA
® 1o @ & —

MAX

SISIBES)

w
GWP = cozeq= (1) W w
Gas @ | @ Kglon@d | ¥ w
Pmax B psig | Pmin psig
fig. 8
CONTENUTO TARGA
1. Nome Commerciale 11. Tons CO2 Equivalent
2. Numero seriale 12. Tipo Refrigerante
3. Numero di Ordine 13. Peso Refrigerante
4. Data di Produzione 14. Classe Climatica (CL.3 =+25°C/60% U.R,; Cl. 4 = +30°C/55% U.R.)
5. Tensione 15. Alta Pressione di Test — system high pressure side
6. Fasi 16. Bassa Pressione dl Test — system low pressure side
7. Frequenza 17. Massima Tensione Nominale
8. Tipo Compressore 18. Massima corrente Nominale
9. Numero di Compressor 19. Massima Potenza in Defrost
10. Assorbimento di corrente in lavoro 20. Potenza assorbita dai riscaldatori

21. Potenza Illuminazione

/. Installazione -
7.1 Informazioni generali

l'avviamento) possono presentare rischi per il personale non specializzato, in quanto richiedono cono-

g Leggere attentamente quanto segue poiché le operazioni di installazione (compresi il montaggio e
scenza della macchina.

7.2 Disimballo dell’'apparecchiatura

e Primadi prendere in consegna l'apparecchiatura dal trasportatore, controllarne le condizioni.
« Se presentasse danni evidenti farlo osservare al trasportatore e firmare, con riserva, la relativa bolla di consegna.
«  Eventuali danni causati dal trasporto o ad errato immagazzinamento non sono da attribuire al costruttore.

winm



7.3 Immagazzinamento dell’apparecchiatura

e Per limmagazzinamento con imballo, prestare attenzione a quanto riportato a proposito sull'imballo stesso.

e Latemperatura di immagazzinamento puo essere compresa tra -15°C e +55°C e l'umidita tra il 30% e il 90%.

« L'apparecchiatura deve rimanere sempre al riparo di sole ed intemperie.

« Qualora l'apparecchiatura debba rimanere in deposito per lungo tempo prima di essere utilizzata, lasciarla all'inter-
no del suo imballo originale che garantisce la piu adeguata protezione.

7.4 Scelta del luogo e verifica dei requisiti per l'installazione

L'area per linstallazione della macchina deve essere sufficientemente ampia per il rispetto di:

e spazioperativi

« viedi passaggio

« viedifuga

Il pavimento del locale scelto per linstallazione deve essere regolare, livellato e conforme alle specifiche dell’applicazio-
ne e capace di sopportare le specifiche di peso della macchina.

Il locale deve essere attrezzato anche con gli allacciamenti dell'energia elettrica e fluidica (scarico condensa) necessari
al funzionamento della macchina.

Il locale deve essere attrezzato secondo le norme di sicurezza vigenti nel paese utilizzatore e garantire una corretta
aerazione e messa a terra delle apparecchiature.

Per sollevare i colli occorre un mezzo di sollevamento adeguato, tenendo conto dei margini di sicurez-
za previsti dalle leggi e dalle norme di sicurezza vigenti.

7.5 Movimentazione dell’apparecchiatura Q,:‘:

Durante tutte le operazioni di sollevamento e movimentazione della macchina € obbligatorio rispettare scrupolosamente
le avvertenze di seqguito riportate.

trovi per alcuna ragione nell’area delle operazioni di trasporto e movimentazione, all’esterno e all'in-

Il cliente deve obbligatoriamente assicurarsi che nessuna persona, non addetta o non autorizzata, si
A terno dell'ambiente di lavoro in cui verra installata la macchina.

» Per quanto possibile, l'area operazionale deve essere sgombra da materiali che possono impedire o limitare la
visuale, creare intralcio o inciampo.

» Le aree destinate alla sosta del mezzo di trasporto, alla movimentazione e all'installazione della macchina devono
essere identificate ed ispezionate preventivamente al fine di rilevare la presenza di “zone pericolose”.

E salire, sostare e/o passare sotto la macchina durante la movimentazione e/o il sollevamen-
) E VIETATO sal / L hina d L Joil soll
- to.

* | colli che compongono la macchina devono essere movimentate esclusivamente mediante carrello elevatore, lo
spostamento manuale puo provocare danni strutturali specialmente al castello vetri.

«  E obbligatorio 'uso di mezzi idonei con portata adeguata alla massa da sollevare e conformi alle leggi e norme vi-
genti. E cura del cliente premunirsi delle attrezzature adatte alla movimentazione e all'installazione della macchina.

A Fare la massima attenzione durante la movimentazione dei vetri.
Indossare appositi guanti protettivi anti taglio.

Limpiego di attrezzature per il sollevamento non adeguate pué comportare incidenti al personale im-
pegnato all’'operazione e/o danni alla macchina.
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CIAM Spa non si assume alcuna responsabilita per U'uso improprio e non conforme di apparecchi per il
sollevamento e per il non rispetto delle indicazioni riportate per la movimentazione della macchina.
‘ manovre che possono compromettere la stabilita del carico. Procedere lentamente senza oscillazioni.

@") E VIETATO Durante tutte le operazioni di trasporto, sollevamento e movimentazione, effettuare brusche
-«

« Prima di eseguire il sollevamento dell'apparecchiatura, verificare che sugli stessi non siano presenti parti mobili o

attrezzi.

Verificare che il carico sia correttamente bilanciato: sollevare leggermente il carico da terra e verificare, prima di

procedere ulteriormente, che risulti orizzontale. In caso contrario adagiare il carico, ricollocare gli imbrachi e ripe-

tere 'operazione fino ad ottenere un soddisfacente bilanciamento.

* Nelcasodisollevamento con forche, verificare che queste siano a contatto esclusivamente con la parte inferiore del
telaio dell'apparecchiatura e non con altre parti deteriorabili (carter, cordoni di alimentazione etc..) che potrebbero
compromettere la sicurezza del prodotto in fase di avviamento.

In caso ingombri, e/o situazione operativa, non permettano una perfetta visuale al manovratore, va
@ prevista la presenza di personale, posto al di fuori del raggio d’azione del mezzo di sollevamento, con
il compito di eseguire segnalazioni.

L'apparecchiatura puo essere trasportata con o senza imballo: se presente, questo & provvisto di pedana per la movi-
mentazione con carrello a forca (fig.9).

In ogni caso i punti di applicazione dei mezzi di sollevamento o delle staffe del mezzo elevatore devono essere centrati
rispettivamente alla mezzeria dell'apparecchiatura (fig.9 part.1).

Durante il trasporto non far subire urti e scossoni all’apparecchiatura per non danneggiare la struttura,
specie quella in vetro.

Per scaricare l'apparecchiatura dalla pedana di alloggiamento, togliere gli imballi e i sistemi di trattenuta (reggette, funi,
fasce ecc) e inserire le forche sotto il telaio della vetrina facendo attenzione che le forche sporgano almeno 20 cm dal
telaio (fig.9 part.2).

«  Verificare che il carico sia correttamente bilanciato: sollevare leggermente il carico da terra e verificare, prima di
procedere ulteriormente, che risulti orizzontale. In caso contrario adagiare il carico, riposizionare le staffe di solle-
vamento e ripetere l'operazione fino ad ottenere un soddisfacente bilanciamento.

m Non far strisciare 'apparecchiatura sul pavimento e non spingerla o trascinarla facendo forza sul ca-
@;. stello vetri.

fig. 9
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7.6 Posizionamento ed installazione

Per un corretto posizionamento eseguire le seguenti operazioni:
Posizionare la vetrina in modo da lasciare uno spazio sufficiente per l'uso e la manutenzione in condizioni di sicurezza
come previsto dalla normativa UNIEN 292/2 (fig.9).

@ Il caso di mancato rispetto delle distanze indicate oltre a non garantire il corretto funzionamento

dell’apperecchiatura, potrebbe essere anche impedito qualsiasi intervento di manutenzione.

Nel caso fosse presente una pedana per l'operatore, questa deve necessariamente avere una parte facilmente rimo-
vibile in corrispondenza dell'unita condensante per permettere di sfilarla per eventuali operazioni di manutenzione.
Verificare l'esistenza di un idoneo impianto di messa a terra come previsto dalle relativa EN.
Assicurarsi che il gruppo compressore condensatore sia in condizioni di libero scambio d" aria.
'apparecchiatura va posizionata in piano (verificare con livella a bolla) al fine di garantire un migliore funzionamento.
Assicurarsi che l'apparecchiatura sia installata lontano da fonti di calore (radiatori, stufe etc.), e lontano dall'influen-
za di continui movimenti d’ aria (causati ad esempio da ventilatori, bocchette dell'aria condizionata etc.).
Non posizionare l'apparecchiatura in prossimita di correnti d'aria (vicino a porte, finestre, impianti di climatizzazione
etc.) che superino la velocita di 0.2m/sec.
Assicurarsi che non sia possibile l'influenza o 'esposizione diretta dei raggi del sole e tutto cio che pud causare un
innalzamento di temperatura all'interno del vano refrigerato.
Non posizionare quindi l'apparecchiatura vicino a fonti di calore (luce solare diretta, impianti di riscaldamento, lam-
pade a incandescenza etc.);
Non posizionare l'apparecchiatura in ambienti con presenza di sostanze gassose esplosive, all'aria aperta e quindi
agli agenti atmosferici.
Una volta posizionate nella zona desiderata metterla in piano tramite i piedini regolabili.
- Se il mobile viene spostato ripetere il controllo del livellamento.
- Prima di collegare il mobile alla linea elettrica accertarsi che i dati di targa corrispondano alle caratteristiche
dell'impianto elettrico a cui deve essere allacciato.
- Per un corretto funzionamento del mobile la temperatura e l'umidita relativa ambiente devono rispettare i
parametri previsti dalla normativa EN-ISO 23953 - 1/2 che prevede una classe Climatica 3 (+25°C; U.R. 60%). (i
nostri prodotti soddisfano la 4 +30°C; U.R. 55%)

A Tutte queste operazioni devono essere eseguite solo da personale tecnico specializzato.

L'apparecchiatura frigorifera necessita di precise condizioni ambientali perché possa offrire le prestazioni per le quali e
stata progettata; percio 'ambiente che la ospita dovra rispettare le seguenti indicazioni:

Il piano di appoggio deve essere perfettamente livellato; in caso contrario portare stabilmente 'apparecchiatura
in orizzontale (verificare con livella a bolla) per garantire una perfetta evacuazione dell'acqua di sbrinamento, per
evitare fastidiosi rumori causati da vibrazioni e per assumere un aspetto migliore.

L'apparecchiatura, ed ancor meno il suo vano esposizione, non devono essere colpiti dai raggi incidenti o riflessi del
sole; a tal fi ne 'apparecchiatura deve sempre essere al coperto, internamente al locale o riparata da una tenda.
L'inosservanza di quanto sopra causa un anomalo aumento della temperatura del prodotto esposto, non rimediabile
in alcun modo, ed un aumento del consumo energetico.

L'apparecchiatura non deve essere investita da correnti d'aria permanenti causate da porte o finestre del locale
aperte, ventilatori a soffitto, bocchette di aerazione e condizionamento indirizzate verso la zona dell'apparecchia-
tura. L'inosservanza di quanto sopra causa un anomalo aumento della temperatura del prodotto esposto ed un
eccessivo accumulo di brina sull'evaporatore e ventilatori con compromissione della corretta circolazione dell’aria
(l'effetto immediatamente rilevabile & l'alterazione della consistenza del prodotto).

L'apparecchiatura non deve essere posta vicino a fonti di calore radiante, come radiatori, stufe, forni, intense sor-
genti di luce artificiale, ecc.. .

L'apparecchiatura deve avere a disposizione un sufficiente spazio tale da permettere un corretto servizio alla clien-
tela, rendere agevoli gli interventi di manutenzione, garantire la portata d'aria necessaria al raffreddamento del con-
densatore; l'aria calda uscente da quest'ultimo non deve avere ostacoli e non deve investire altre apparecchiature
per non comprometterne il corretto funzionamento.
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7.7 Posizionamento dell'unita condensatrice remota =
o)

L'unita condensatrice remota deve essere selezionata da personale tecnico specializzato in funzione della potenza fri-
gorifera richiesta e della sua posizione rispetto all'apparecchiatura.
L'unita condensatrice ad aria deve essere posizionata seguendo quanto di seguito riportato:

legamento frigorifero all'unita’ condensatrice remota \

P> > >

Il condensatore deve distare almeno 250 mm. da una eventuale parete (fig.10).

=]

fig. 10

La direzione del flusso d'aria deve essere dall'eventuale parete verso il compressore.

All'ingresso del condensatore deve essere sempre garantita aria alla piu bassa temperatura possibile.
All'occorrenza,deve essere previsto un ricambio d'aria forzato (tramite ventilatore) in funzione della portata d'aria
occorrente al condensatore.

L'unita condensatrice deve essere fissa e stabile.

Il rumore generato non deve superare i livelli sonori ammissibili nelle varie tipologie di luoghi pubblici (caso impor-
tante € il condominio).

Deve essere previsto sempre sufficiente spazio sui quattro lati in modo da rendere agevole ogni intervento di con-
trollo e manutenzione. Nel caso di pit unita condensatrici poste all’'aperto, deve essere previsto un castello motori,
solido e ben ancorato (eventualmente poggiante su elementi ammortizzanti), munito di copertura spiovente, pareti
laterali chiuse, il lato scarico dell'aria di condensazione protetto da griglia con dimensioni dei fori a norma ed alette
antipioggia.

La scelta del diametro delle tubazioni e dello spessore di isolamento deve essere fatta da personale tecnico specia-
lizzato in funzione dei parametri caratteristici.

Il diametro della tubazione dipende dalla potenza frigorifera e dal motore fornito e la corretta scelta influisce sul
funzionamento della vetrina e sulla durata del compressore. A tal proposito si consiglia di contattare il service per
richieste in merito.

La lunghezza delle tubazioni deve essere la minore possibile.

La posa in opera delle tubazioni deve essere fatta a regola d'arte da personale qualificato in modo da garantire le ac-
cortezze fondamentali come la adeguata pendenza, la presenza di sifoni alla base di tubazioni di aspirazione in salita
ed, eventualmente, a quote intermedie, etc.

Un errato collegamento puo causare seri danni all'apparecchiatura, specie al compressore; il costrut-
tore dell’apparecchiatura non puo essere considerato responsabile dei danni provocati da un errato
collegamento realizzato da terzi.

Usare solo ed esclusivamente il gas riportato in targhetta.
Per l'uso di eventuali altri gas compatibili contattare il costruttore.

Dopo aver completato linstallazione, verificare le eventuali fuoriuscite di gas refrigerante. Se il gas
refrigerante fuoriuscito nel locale viene a contatto con elementi incandescenti quali quelli di un riscal-
datore a ventola, una stufa o un fornello, si possono generare gas tossici.
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7.9 Collegamento elettrico =5

5

.

Accertarsi preventivamente che la tensione di alimentazione e la potenza elettrica disponibile corrispondano ai dati
di targa dell'apparecchiatura.

L'apparecchiatura deve essere protetto a monte mediante un interruttore automatico magnetotermico onnipolare
con caratteristiche adeguate e che avra anche la funzione di interruttore generale di sezionamento della linea che
NON viene fornito ma che deve essere previsto dal commitente.

0 L'apparecchiatura NON prevede un interruttore generale che tolga contemporaneamente fase e neutro.

'apparecchiatura deve essere collegata, a monte, ad un interruttore onnipolare (fig.4), con distanza minima di aper-
tura dei contatti di 3 mm., che garantisca la disconnessione dalla rete di alimentazione, accessibile da chiunque usi
'apparecchiatura stessa.

L'interruttore automatico magnetotermico deve essere tale da non aprire il circuito sul neutro mentre deve contem-
poraneamente aprirlo sulle fasi ed in ogni caso la distanza di apertura dei contatti deve essere di almeno 3 mm.

@ Limpianto elettrico di rete puo essere modificato esclusivamente da personale abilitato.

E' obbligatorio che l'apparecchiatura completa sia collegata adeguatamente ad una efficiente presa a terra (fig.11).
L'impianto elettrico a cui 'apparecchiatura & connessa deve essere provvisto di un efficiente impianto di messa a
terra.

fig. 11

Il collegamento elettrico deve essere eseguito secondo le istruzioni del costruttore, da personale qualificato e con-
formemente alle norme vigenti sugli impianti elettrici.

Prima di qualsiasi intervento di manutenzione, & indispensabile togliere completamente l'alimentazione elettrica
all'apparecchiatura agendo sull'interruttore onnipolare presente a monte di essa. (fig.4).

Un'errata installazione puo causare danni a persone, animali o cose, nei confronti dei quali il costruttore non puo
essere considerato responsabile.

Istruire l'operatore sulla posizione dell'interruttore in modo tale che possa essere raggiunto tempestivamente in
caso di EMERGENZA.

Per garantire un funzionamento regolare, & necessario che la variazione massima di tensione sia compresa tra +/- 5% del
valore nominale e che non siano presenti distorsioni armoniche dispari.

Verificare che la linea di alimentazione fornita abbia i cavi di sezione opportuna e comunque non inferiore a 2,5 mm?
e che sia protetta contro le sovracorrenti e le dispersioni verso massa in conformita alle norme vigenti.

Per linee di alimentazione molto lunghe,aumentare in modo adeguato la sezione dei cavi per compensare la relativa
caduta di tensione.

Possibilmente non utilizzare prolunghe.
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8. Funzionamento e utilizzo 4

8.1 Operazioni preliminari %

Leggere attentamente la presente Sezione 5 prima di mettere in funzione la macchina o prima del pri-
mo avviamento.

Il presente capitolo ha lo scopo di informare l'operatore ed il manutentore sulla posizione e sul funzionamento dei co-

mandi della verina refrigerata.

Apparecchiatura con unita condensatrice interna
Prima della consegna al cliente e indispensabile che il personale tecnico specializzato verifichi il corretto funzionamento
di tutta l'apparecchiatura onde poterne ottenere il massimo rendimento.

Apparecchiatura con unita condensatrice remota

Operare come al punto precedente e procedere scrupolosamente ai seguenti controlli:

«  \Verificare, con apparecchiatura non alimentata elettricamente, l'assenza di perdite di refrigerante (si presuppone
che una prima prova di tenuta dell'impianto sia gia stata fatta in fase di vuotatura accurata tramite pompa per vuoto).

» Verificare la corretta carica di refrigerante per mezzo dell'indicatore di liquido.

+  Regolare il sistema di controllo della pressione di condensazione (ove presente).

* Regolare perfettamente la valvola termostatica di espansione dopo aver, preventivamente, aperto completamente
la valvola regolatrice della pressione del carter del compressore (ove presente).

* Regolare, esclusivamente in fase di sbrinamento, la suddetta valvola regolatrice.

+ Regolare i pressostati di alta e bassa pressione, (ove presenti).

« Controllare che non sia presente gocciolamento di acqua dall'isolamento delle tubazioni e dai punti di giunzione
dello stesso.

8.2 Avviamento {?"

L'operatore per avviare al funzionamento la vetrina refrigerante deve:

1) Azionare l'interruttore generale dell'impianto di rete (fig.4).

2) Inserire la spina di alimentazione della Vetrina sulla presa fornita dal cliente (fig.11) assicurandosi che la stessa
disponga del contatto di terra e che non ci siano prese multiple connesse .

3) Per l'avviamento dell'apparecchiatura fare riferimento alle istruzioni del pannello di controllo.

8.3 Modalita d'uso della centralina DIXELL EMERSON %

SCHERMATA DESCRIZIONE FUNZIONALITA COMANDO

Home: questa schermata mostra il valore di temperatura, l'unita di mi-
sura e gli allarmi attivi. E' la prima schermata che compare dopo l'ac-
censione 0 appena usciti da un'altra modalita di funzionamento.

Tastiera virtuale: questa schermata mostra le funzioni disponibili. Quan-
do viene visualizzata questa schermata la funzione attivata lampeggia.
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SCHERMATA

DESCRIZIONE FUNZIONALITA COMANDO

Info View: questa schermata mostra le funzioni attivate e le uscite di
regolazione (compressori, ventilatori).

Menu programmazione: questa schermata consente la modifica del Set
point o dei parametri.

Menu Set Point: questa schermata consente la modifica del valore del
Set Point.

Menu parametri: queste schermate consentono la modifica dei valori
dei parametri.

Stand-By: tutte le uscite sono disattivate in questa modalita.

Download HotKey: durante le operazioni di download (copia dall'HotKey
alla memoria interna) "“PRG" lampeggia.

Upload HotKey: durante le operazioni di uplead (copia dalla memoria
interna alla HotKey) "PRG" lampeggia.

X9:in gquesta schermata e possible creare l'etichetta del parametro da

ITALIANO

visualizzare o modificare.

DESCRIZIONE MODALITA’ FUNZIONE
. OFF Funzione non disponibile
:o.- LUCE LAMPEGGIANTE | Nella schermata Tastiera Virtuale: uscita luce ON
= ON Nella schermata Tastiera Virtuale: uscita luce OFF
OFF Nella schermata Caricamento Informazioni: uscita compressore OFF
% COMPRESSORE FLASH Ritardo contro partenze ravvicinate
ON Nella schermata Caricamento Informazioni: uscita compressore ON
OFF Nella schermata Caricamento Informazioni: uscita ventola evaporatore OFF
‘-" VENTOLA LAMPEGGIANTE | Ritardo accensione ventole in corso
’ ON Nella schermata Caricamento Informazioni: uscita ventola evaporatore ON
OFF Funzione non disponibile
-#— SBRINAMENTO LAMPEGGIANTE | Nella schermata Tastiera Virtuale: sbrinamento ON
¢ ON Nella schermata Tastiera Virtuale: sbrinamento OFF

31
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DESCRIZIONE MODALITA FUNZIONE
OFF Funzione non disponibile
AUX AUX LAMPEGGIANTE | Nella schermata Tastiera Virtuale: uscita AUX ON
ON Nella schermata Tastiera Virtuale: uscita AUX OFF
OFF Funzione non disponibile
Eco RISPARMIO ENER- LAMPEGGIANTE | Nella schermata Tastiera Virtuale: risparmio energetico ON
GETICO ON Nella schermata Tastiera Virtuale: risparmio energetico OFF
OFF Funzione non disponibile
@ PULL DOWN LAMPEGGIANTE | Nella schermata Tastiera Virtuale: pull down ON
ON Nella schermata Tastiera Virtuale: pull down OFF
OFF Nessun allarme attivo
((l)) ALLARME FLASH
. ON Qualche allarme e attivo
OFF Non utilizzato
oc GRADI CELSIUS LAMPEGGIANTE | Non utilizzato
ON Unita di misura: gradi Celsius
OFF Non utilizzato
o F GRADI LAMPEGGIANTE | Non utilizzato
FAHRENHEIT N . .
ON Unita di misura: gradi Fahrenheit
OFF
Q) ON OFF LAMPEGGIANTE
ON Q.uando il dispositivo & in modalita standby appare sempre e soltanto
l'icona ON
OFF

N

PROG. LEVEL 1

LAMPEGGIANTE

Le icone PROG LEVEL 1 e PROG LEVEL 2 si attivano quando il valore
visualizzato & modificabile

Viene visualizzato il primo livello del menu parametri (gruppi di para-

ON metri)
OFF
= | PROG.LEVEL2 | AMPEGGIANTE | & o O modianile o e auendo faiore
w ON Vienelvisualizza.to il secondo livello del menu parametri (classificazio-
ne dei parametri)
OFF Non utilizzato
.\\ RADIO ATTIVA LAMPEGGIANTE | Non utilizzato
- ON Non utilizzato
, OFF Modalita programmazione disattivata
PRG MODALITA LAMPEGGIANTE
PROGRAMMAZIONE - ) :
ON Modalita programmazione attivata
OFF
" INDIETRO LAMPEGGIANTE
ON Usato per tornare indietro al livello precedente del menu ad albero
OFF Menu Set Point disattivato
SET ACCEDI LAMPEGGIANTE
ON Menu Set Point attivato
OFF Non sono disponibili altre schermate (laterali)
" NAVIGAZIONE LAMPEGGIANTE
ON Sono disponibili altre schermate (laterali)
e VANT) |



8.3.1 Accensione/Spegnimento apparecchiatura

- Lacentralina e in funzione non appena viene visualizzata sul display la temperatura del vano refrigerato.
e Alritorno della corrente dopo un black-out, la centralina torna automaticamente a funzionare come prima.

GESTUALITA’ NOME COME FARE DESCRIZIONE

Tenere premuta un’area | Attivare / Disattivare: in Tastiera Virtuale, utilizzare questo
TOCCO specifica dello schermo | comando per attivare/disattivare una funzione specifica. In
SINGOLO per 1 sec Programmazione, utilizzare questo comando per seleziona-

re un parametro o il valore di un parametro.
Tenere premuta un’a- | Entra / Salva: usare questo comando per entrare in Pro-
TOCCO rea dello schermo per | grammazione o nel menu parametri e per salvare le modifi-
PROLUNGATO | 3 sec che. In Tastiera Virtuale, usare questo comando su “ONOFF”

per spegnere/accendere il dispositivo.

Trascinare il dito da | Navigare: usare lo swipe-orizzontale (da destra a sinistra o
SWIPE sinistra a destra o da | da sinistra a destra) per navigare nella HOME, Tastiera Vir-
ORIZZONTALE | destra a sinistra dello | tuale e Info View. In Programmazione: usare lo swipe-oriz-

schermo

zontale per navigare nel menu parametri.

SWIPE
VERTICALE

Trascinare il dito dall'al-
to verso il basso o dal
basso verso l'alto dello
schermo (un digit alla
volta)

Modificare: usare lo swipe-verticale (dall’alto verso il basso
o dal basso verso l'alto) per cambiare il valore di un para-
metro.

8.3.2 Illluminazione

«  Per agire sullilluminazione della vetrina premere il tasto 'Q' .

8.3.3 Visualizzazione e modifica temperatura impostata

aeen -~

Dal Menu Programmazione ¢ possibile accedere al Menu Setpoint tenendo premuta l'icona SET per 3 secondi. Le icone
funzione SET e PRG lampeggiano finché il Menu Setpoint non e sbloccato. L'etichetta Set indica che il set point di tem-
peratura & sbloccato. Usare lo swipe orizzontale per spostarsi all'interno del Menu Setpoint tra temperatura e umidita.
Premere l'icona BACK per uscire e tornare al Menu Programmazione

8.3.4 Sbrinamento supplementare

«  Peravviare uno sbrinamento supplementare premere il tasto .db. .
L I ]
. e

« Uno sbrinamento supplementare fa azzerare il conteggio del tempo tra uno sbrinamento automatico ed il successivo.
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8.3.5 Allarmi

MESSAGGIO
P1

CAUSA

Guasto sonda P1

USCITE

Uscita compressore secondo Con e CoF

(@) P2 Guasto sonda P2 Dipende dalla funzione relativa
E P3 Guasto sonda P3 Dipende dalla funzione relativa
- P4 Guasto sonda P4 Dipende dalla funzione relativa
é HA Allarme alta temperatura Uscite invariate
LA Allarme bassa temperatura Uscite invariate
H2 Secondo allarme alta temperatura Uscita compressore secondo par. AC2
L2 Secondo allarme bassa temperatura Uscita compressore secondo par. bLL
HHA Allarme alta umidita Uscite invariate
HLA Allarme bassa umidita Uscite invariate
dA Allarme porta aperta Compressore e ventole come da par. odC
EA Allarme esterno Uscite invariate
CA Allarme blocco esterno Uscite disabilitate
EE Allarme memoria interna Uscite invariate
rtC Orologio interno non impostato correttamente  Uscite invariate
rtF Guasto orologio interno (problema hardware) Uscite invariate
SAn Uscita di sanificazione attiva Altre uscite invariate

8.3.6 Modalita di rientro degli allarmi

« Gliallarmisonda P1,P2,P3 e P4 si attivano qualche secondo dopo aver rilevato una condizione di guasto nella rela-
tiva sonda. Questi allarmi si disattivano automaticamente qualche secondo dopo che la sonda riprende a funzionare
correttamente.

@ Prima di sostituire la sonda, si consiglia di verificare le connessioni (sonda — morsetti del dispositivo).

e Gli allarmi temperatura HA, LA, H2 e L2 rientrano automaticamente non appena la temperatura rientra nella nor-
malita.

«  E possible disattivare l'allarme “EE” premendo un pulsante qualsiasi.

< Gliallarmi EA, CA e dA si disattivano automaticamente non appena lingresso digitale viene disattivato.

« Il buzzer interno puo essere silenziato toccando un’area qualsiasi dello schermo quando il parametro tbA=Y.

« Lallarme MtA pu0 essere disattivato solo forzando la modalita stand-by del controllore per un intervallo di tempo
maggiore a quello definito dal par. dMA.

8.3.7 Sbrinamento automatico

e L'apparecchiatura presente & dotata di sbrinamento automatico per l'eliminazione periodica della brina presente
sulle alette dell’'evaporatore.

e Tutti i parametri che governano la fase di sbrinamento automatico sono impostati dal costruttore, tuttavia il loro
valore puo essere modificato da personale specializzato per adattare il funzionamento dell’apparecchiatura alle
particolari condizioni ambientali di lavoro.

8.4 Caricamento del prodotto g 3

« Prima diimmettere nel vano esposizione il prodotto da refrigerare, attendere che questa abbia raggiunto la tempe-
ratura impostata sulla centralina elettronica ed il compressore abbia iniziato a ciclare.
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L'apparecchiatura presente non puo essere utilizzata come abbattitore di temperatura ma solo come
espositore, per cui all’atto dellimmissione il prodotto deve gia trovarsi alla temperatura di conserva-
zione.

O

« Disporre il prodotto in modo da non superare il limite di carico previsto (vedi scheda tecnica).

Non superare il peso massimo consentito di carico sul piano del vano di esposizione e sulle mensole
espositive. Il carico deve essere il piu possibile distribuito in modo uniforme

Siconsiglia una rotazione dei prodotti, esaurendo prima quelli che risiedono da piu tempo nella vetrina.

E fondamentale non superare il limite di carico previsto al fine di non alterare la circolazione corretta
di aria ed evitare cosi una temperatura del prodotto pilu elevata ed un possibile rischio di formazione di
blocchi di ghiaccio sull’evaporatore

Alcuni prodotti di pasticceria, specialmente quelli con guarnizioni di panna o crema sono soggetti con
il passare delle ore a degrado. Si ricorda infatti che la vetrina e’ un espositore per la vendita non un
conservatore!

P> b

8.5 Uso degli scorrevoli «?’

* Alfine di garantire il corretto uso della vetrina, la tendina, oppure gli scorrevoli, devono essere sempre posti in po-
sizione di chiusura ogniqualvolta l'attivita di vendita lo permetta.

8.6 Arresto dell’apparecchiatura %

8.6.1 Arresto per brevi periodi

e Per l'arresto momentaneo dell'apparecchiatura e sufficiente agire sull'interruttore 0/1 posto in prossimita del pan-
nello comandi e portarlo nella posizione 0.

8.6.2 Arresto per lunghi periodi

Per l'arresto non momentaneo e per lunghi periodi dell’apparecchiatura (rimessaggio) € necessario agire esclusiva-
mente sull'interruttore generale (fig.4) o sulla spina di alimentazione (fig.3) per togliere completamente la corrente alla
vetrina ed all'unita condensatrice.

9. Manutenzione

Questo tipo di manutenzione & a carico dell'utente.

Allorché venissero riscontrate anomalie di funzionamento dell’apparecchiatura, accertarsi che non
A siano dipendenti dalla mancata manutenzione ordinaria, in caso contrario richiedere lintervento di
personale qualificato.
* La pulizia regolare ed accurata dell'apparecchiatura consente di prevenire arresti sempre inopportuni, deteriora-
mento dell’apparecchiatura, alterazione della qualita dei prodotti, quindi un mancato guadagno.
*  Procedere alla manutenzione ordinaria dell'apparecchiatura con la frequenza suggerita nella tabella seguente.

completamente la vetrina dall’alimentazione elettrica tramite Uinterruttore generale posto a monte

g Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione e pulizia riservate all'utente, disconnettere
dell’apparecchiatura, o staccando la presa di alimentazione.
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9.1 Tabella riassuntiva manutenzione ordinaria @

OPERAZIONE DESCRIZIONE FREQUENZA

PULIZIA SUPERFICI IN ACCIAIO INOX  Lavare esclusivamente con acqua tie- Settimanale
pida e saponi neutri, sciacquare bene
ed asciugare con cura con panno
morbido.
Non utilizzare assolutamente prodotti
abrasivi.
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PULIZIA  SUPERFICI IN MATERIALE Lavare esclusivamente con acqua tie- Settimanale
PLASTICO pida e saponi neutri, sciacquare bene

ed asciugare con cura con panno

morbido.

Non utilizzare assolutamente alco-

ol, acetone, solventi che deteriorano

esteticamente e strutturalmente il

materiale

PULIZIA SUPERFICI IN VETRO Utilizzare esclusivamente prodotti Giornaliero
specifici per la pulizia dei vetri.
Non utilizzare solo acqua a causa del-
la possibilita di deposito di calcare
sulla superficie vetrata.

PULIZIA SUPERFICI IN LEGNO Utilizzare esclusivamente un panno Settimanale
umido

SBRINAMENTO In condizioni particolari di temperatu- In attesa di intervento del personale
SUPPLEMENTARE ra ed umidita elevate & possibile una qualificato
elevata formazione di brina sull'eva- D,
poratore con conseguente decadi- ;;;z"'l"‘fgjﬂ
mento delle prestazioni dell'apparec- ¢ >
chiatura.
Se tali condizioni permangono nel
tempo e necessario lintervento di
personale qualificato per modifica-
re eventualmente i parametri della
centralina elettronica ; solo in attesa
dell'intervento & possibile comandare
uno o piu sbrinamenti supplementari
nell'arco della giornata (in tal caso la
consistenza del prodotto potrebbe ri-
sentirne).

SBRINAMENTO PERIODICO Al fine di ottenere il massimo rendi- Massimo ogni

mento dall'impianto frigorifero e vi- 15 giorni
vamente consigliato uno sbrinamento
prolungato dell'apparecchiatura.
Prima di cio togliere il prodotto espo-
sto, comandare sempre uno sbrina-
mento supplementare al fine di eli-
minare la massima quantita di brina
0 ghiaccio dall'evaporatore, staccare
linterruttore generale per un minimo
di 5 ore. Verificare la completa assen-
za di residui di ghiaccio nel vano refri-
gerato, asciugare bene e rimettere in
funzione.
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ATTENZIONE: SPEGNERE LA VETRINA PRIMA DI PULIRE | VETRI.
ATTENTION: TURN OFF THE SHOWCASE BEFORE CLEANING THE GLASS.
ATTENTION: ETEINDRE LA VITRINE AVANT DE NETTOYER LES VERRES.

< S| CONSIGLIA DI UTILIZZARE DETERGENTI A BASE ALCOLICA.

ITALIANO

IT 1S RECCOMENDED TO USE ALCHOHOL-BASED.

IL EST RECOMMANDE D'UTILISER DES DETERGENTS A BASE
D’ALCOOL.

fig. 12

Non usare mai getti d’acqua per la pulizia dell'apparecchiatura.
Utilizzare esclusivamente acqua tiepida e detergenti non aggressivi. Asciugare con un panno morbido.

9.2 Manutenzione straordinaria ¢
Questo tipo di manutenzione deve essere effettuata solo da personale qualificato.

Per manutenzione straordinaria si intende l'insieme delle operazioni che non figurano nella tabella precedente.

completamente la vetrina dall'alimentazione elettrica tramite Uinterruttore generale posto a monte

g Prima di effettuare qualsiasi operazione di manutenzione e pulizia riservate all'utente, disconnettere
della dell'apparecchiatura, o staccando la presa di alimentazione.

9.2.1 Pulizia condensatore ad aria
Questa operazione deve essere effettuata da personale qualificato.

*  Esclusivamente a ventilatore fermo procedere alla pulizia delle alette del condensatore con l'uso di spazzola a se-
tole rigide, con l'ausilio di un aspiratore, ancor meglio, con un getto di aria compressa.

A Non usare spazzole metalliche e proteggere le mani con guanti da lavoro.

Frequenza operazione:
La pulizia del condensatore deve essere fatta approfonditamente max. ogni mese.

Attenzione non utilizzare oggetti rigidi o metallici per la pulizia del condensatore in quanto questi potrebbero dan-
neggiarlo.

«  Per proteggere le mani durante le operazioni di pulizia e consigliabile l'uso di guanti da lavoro.

« Terminate le operazioni di pulizia rimontare gli elementi amovibili (naturalmente asciutti) e ripristinare l'alimenta-
zione elettrica. Una volta raggiunta la temperatura interna di funzionamento e possibile ricaricare la vetrina con il
prodotto.
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10. Inconvenienti-cause-rimed.|

INCONVENIENTI

'apparecchiatura non
funziona.

La temperatura del
vano esposizione non
e sufficientemente
bassa.
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CAUSE

Interruttore automatico
scattato.

Interruttore
aperto.

generale

Centralina spenta.

Black-out elettrico del
locale.

Fusibili bruciati
Centralina guasta

Evaporatore/i
tamente ostruito/i
ghiaccio.

comple-
da

Ventilatori interni fermi
o con ventole danneg-
giate.

Errata impostazione
temperatura su centra-
lina elettronica.

Centralina elettronica
non efficiente.

Vano esposizione inve-
stito da correnti d'aria
od esposto ad insola-
zione diretta o riflessa.

Condensatore ad aria
ostruito da polvere o
sporcizia in genere.

Insufficiente portata di
aria di raffreddamento
del condensatore ad aria.

Insufficienza di refrige-
rante nell'impianto fri-
gorifero.

Insufficiente portata
d'acqua di raffredda-
mento del condensato-
re ad acqua.

Sonda temperatura sta-
rata.

Sonda temperatura con
aria ostruita.

Sonda temperatura con
bottiglie troppo vicine.
Ostruzione griglie ricir-
colo aria.

L
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RIMEDI

Trovare preventivamente la causa dell'intervento dell'interruttore,
solo dopo reinserirlo.

Chiudere l'interruttore generale.

Premere il pulsante ON.

Se il black-out dovesse protrarsi a lungo, trasferire il prodotto in un
refrigeratore adatto, onde limitarne, per quanto possibile, il riscal-
damento.

Sostituire i fusibili bruciati (vedi schema elettrico).
Sostituzione centralina da parte di un tecnico specializzato

Provvedere ad un completo sbrinamento dopo aver trasferito tutto
il prodotto in un refrigeratore adatto.

Non reimmettere il prodotto in vetrina se non dopo individuata la
causa dell'inconveniente.

Sostituire i ventilatori non funzionanti.
Trovare linconveniente elettrico se i ventilatori risultano integri.
Sostituire le ventole danneggiate con altre nuove.

Impostare l'appropriata temperatura.

Sostituire la centralina elettronica oppure le sonde di temperatura.

Eliminare le correnti d'aria eccessive ed evitare in ogni modo i raggi
diretti o riflessi del sole.

Procedere alla accurata pulizia del condensatore.

Rimuovere tutto cio che sia di ostacolo alla sufficiente circolazione
di aria attraverso il condensatore ( fogli di carta, cartoni, griglie in-
sufficientemente asolate, etc.).

Trovare preventivamente la causa della perdita di refrigerante ed
eliminarla; procedere al reintegro della carica di refrigerante even-
tualmente preceduto da una nuova vuotatura dell'impianto.

Controllare se e presente l'alimentazione idrica; se e presente, pro-
cedere alla regolazione,o sostituzione, della valvola regolatrice o
del pressostato

Controllate il funzionamento della sonda.
Eventualmente sostituirla.

Spostare i prodotti che ostruiscono il corretto passaggio dell'aria
sulla sonda.

Spostare le bottiglie ad una distanza tale da permettere alla sonda
di rilevare correttamente la temperatura.

Rimuovere i prodotti sopra le griglie interne per lasciar circolare
l'aria di ventilazione correttamente.



INCONVENIENTI

Il prodotto posto sull'u-
scita dell'aria & troppo
duro, quello sull'aspi-
razione e troppo sof-
fice

Il prodotto posto sull'u-
scita dell'aria e troppo
duro, quello sull'aspi-
razione e troppo soffi-
ce.

Il compressore funzio-
na per periodi troppo
lunghi o costantemen-
te.

Assenza di indicazione
della temperatura sul
termometro  digitale.
DICO

Assenza di acqua di
sbrinamento.

CAUSE

Evaporatore ostruito da
neve

Evaporatore ostruito da
ghiaccio.

Ventilatori interni non
effi